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Vorspeisen

Essenz von Waldpilzen \?
klare, aromatische Pilzessenz
mit Pilzraviolo

Tomatensuppe “bloody mary”
von sonnengereiften Tomaten

mit feiner Sellerienote, einem
Hauch Wodka und dezenter Wirze

Pasta

Pasta Mediterran\?

mit mediterranem Gemuse,
Krautern

und feiner Tomatensofe

optional mit zarten Lachsstreifen

Holsteiner
Kostlichkeiten

Holsteiner Sauerfleisch
gepokelter Schweinenacken
mit klassischer Remoulade,
Bratkartoffeln

und frischem Blattsalat

Bauernfrihstiick

saftig gebacken

mit Landschinken, GewUlrzgurke
und kleinem Salatbouquet

10€

8€

17€

VAS)ES;

19€

17€

Salate

Kleiner Blattsalat \?

junge Blattsalate mit Tomate,
Gurke, gerosteten Nlssen, feinen
Croutons und Hausdressing

Grof3er Salat ,,Dieksee” \/”
junge Blattsalate mit Tomate,
Gurke, karamellisiertem
Ziegenkase, Wildkrautern,
Granatapfelkernen

und Hausdressing

mit Lachsstreifen
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6€

17€

25€
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oderandere Winsche?
Sprechen Sie uns gerne an!

INSTAGRAM @LOUISE.DIEKSEE
@HOTEL.DIEKSEE


https://www.instagram.com/louise.dieksee/
https://www.instagram.com/hotel.dieksee/
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Empfehlungen des
Kuchenchefs

Kutterscholle 26 €
,Finkenwerder Art*

in Butter gebraten

mit Bratkartoffeln und Blattsalat

Wiener Schnitzel vom Kalb 33€
klassisch goldgelb paniert
mit Zitrone, Preiselbeeren
und Kartoffel-Gurkensalat

Geschmorte Ochsenbackchen 30€
48 Stunden gegart

mit Waldpilzen

und cremigem Kartoffelpiree

Dessert

Tiramisu mit Kirschen\#? 7€
Espresso, Mascarpone und

Loffelbiskuit

Lauwarmes Schokoladenkiichlein\? 9€

mit Vanilleeis und Beeren

FUr unsere

jungen Gaste

Teller zum Stibitzen

Du bekommst einen eigenen Teller

Hausgemachte Nudeln \?
in Butter oderin Tomatensof3e

Seelachs Fischstabchen
mit frischem MarktgemUse und

Kartoffelplree

Pommes Frites \?

goldbraun knusprige Pommes

Frites

Chicken Nuggets

mit frischem MarktgemuUse und

Pommes Frites

Kleines Schnitzel

kleines Schweineschnitzel mit
frischem Marktgemtse und

Pommes Frites

0€

7€

9€

6€

9€

9€



